MENU CRECHE

Semaine du 18 au 22 novembre 2024

LA CUISINE CENTRALE VOUS SOUHALTE UN BoN APPETLT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
PUREE DE HARICOTS BEURRE
v R' lntro PUREE DE BROCOLIS m PUREE DE COURGETTES m PUREE DE CAROTTES m PUREE D’EPINARDS Hﬂ
‘ o ~ . .
B & Pites & Semoule & Pates & Riz & Lentilles
B COMPOTE ler AGE m COMPOTE 1ler AGE COMPOTE 1ler AGE COMPOTE 1ler AGE COMPOTE ler AGE ==
8 Poulet Boeuf Fromage Poisson Porc Fl
PUREE DE HARICOTS BEURRE ,
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A & Semoule & Pites & Riz & Lentilles
Y Mixés & Pates
COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE
Salade de pates ) ) CEuf mayonnaise = Soupe EE Salade coleslaw |
o Rillettes de sardines
- Emincé de poulet . Spaghetti m Filet de poisson Saucisses
(o] Sauté de beeuf pag )
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} Morceaux Gratin de brocolis ° auce tomate =
8 Fromage Fromage Fromage Yaourt
> Semoule au lait
[®) Fruit Fruit Fruit Fruit

a2

F ok

Informations sur les allergénes disponibles sur demande
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Vinnpe LE PORC
FRANGAISE FRANCALIS)




