MENU CRECHE
Semaine du 21 au 25 octobre 2024

LA CUISINE CENTRALE VOUS SOUHALTE UN BoN APPETLT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
PUREE DE HARICOTS VERTS
“a R. |ntl"0 PUREE DE CHOU-FLEUR m PUREE D’EPINARDS m PUREE DE BETTERAVES m PUREE DE CAROTTES m
QL & P. de terre & Pates & Riz & P. de terre
0 & Pates
O COMPOTE ler AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE 1er AGE *
i Dinde Boeuf Jambon Porc Poisson
(o} R PUREE DE HARICOTS VERTS m m m m
Q_ epas PUREE DE CHOU-FLEUR = PUREE D’EPINARDS = PUREE DE BETTERAVES = PUREE DE CAROTTES =
& Mixés & Pates & P. de terre & Pates & Riz & P. de terre
COMPOTE ler AGE = COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE ler AGE =
Pizza 45|
8] Betteraves = Chou blanc ==
Salade composée .
T Escalope de dinde P GEuf dur A
c R6ti de porc Filet de poisson
s‘?. Repas . R6ti de boeuf Pates a la carbonara
b0 Haricots verts = Haricots blancs Légumes rotis
> Morceaux Purée Fromage
cC Yaourt 45 Fromage Petit suisse
Q Créme dessert Fruit
8* Fruit Fruit Fruit

13

Informations sur les allergenes disponibles sur demande
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