MENU CRECHE

Semaine du 14 au 18 octobre 2024

LA CUISINE CENTRALE VOUS SOUHALTE UN BoN APPETIT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

“a R. |ntl"0 PUREE D’EPINARDS m PUREE DE POTIMARRON m PUREE DE CAROTTES m PUREE DE BROCOLIS m PUREE DE CELERI m
QL & Pates & P. de terre & Pois cassé & Riz & P. de terre
% COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE COMPOTE 1er AGE 4
6 Porc Fromage Poulet Poisson Veau

Q_ Repas PUREE D’EPINARDS m PUREE DE POTIMARRON m PUREE DE CAROTTES m PUREE DE BROCOLIS m PUREE DE CELERI Eﬂ

VA & Pates & P. de terre & Pois cassé & Ri & P. de terre
& | Mixés ?
COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE ler AGE = COMPOTE ler AGE = COMPOTE l1er AGE =
m Soupe de potimarron et m
Radis : . Chou rouge s 48|

o chataignes Endives Céleri rémoulade =
cC Cote de porc _ 45| .

G Dahl de lentilles EE] Emincé de poulet= Filet de poisson Sauté de veau

= Repas 7

DO Pates a8 Petits poi EB Pommes de terre vapeur
} Morceaux Riz =2 etits pois Gratin de brocolis =

8 Fromage blanc Fromage Fromage

v Fromage Patisserie

O Fruits secs = ] Fruit Fruit
2 Fruit

Informations sur les allergénes disponibles sur demande
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