MENU CRECHE

Semaine du 25 au 29 mars 2024

LA CUISINE CENTRALE VOUS SOUHALTE UN BoN APPETLT

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
PUREE DE EPINARDS PUREE DE POIREAUX
“ R. Intro PUREE DE BUTTERNUT a8 PUREE DE CELERI ] PUREE zEPg’t";OTTES
QL & P. de Terre & Semoule & P. de Terre = & Pois cassés =
@ COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE COMPO@ler AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE 1er AGE :
“ Fromage Filet de poisson Beeuf Emincé de dinde Agneau
©
0. Repas 28] 28] PUREE DE CAROTTES PUREE DE EPINZRDS PUREE DE POIREAUX
Q) . PUREE DE BUTTERNUT = PUREE DE CELERI & Pates & P. de Terre |
4 Mixés & P. de Terre & Semoule 48] ) & Pois cassés
COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE == COMPOTE 1er AGE Eﬂ COMPOTE 1er AGE m COMPOTE 1ler AGE =
CEuf mayonnaise Radis 48] Poireaux vinaigrette
o Ceéleri rémoulade
& Soupe de légumes Sauté de beeuf aux olives Kebab Navarin d’agneau
o] R Filet de poisson m
epas Tortellinis a la créme de 5
8"0 p fromage Pates Pommes de terre roties Flageolet Eﬂ
~ Morceaux & Carottes a la créeme
E 48] Yaourt m Fromage Fromage
(%) Fruit == . m
Semoule au lait 5|
g Fruit m Compote = Fruit =

Informations sur les allergenes disponibles sur demande
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