MENU CRECHE
Semaine du 18 au 22 mars 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
- PUREE DE CAROTTES PUREE DE BETTERAVES
wi R. INtro | puree ok Haricors vertsEd | puree pe suTTERNUTED PUREZDPE S:‘g:r:eLEUR o L
o)) & P. de Terre & Lentilles corail ) & PATES = & Riz ==
% COMPOTE 1er AGE COMPOTE ler AGE COMPO@ler AGE COMPOTE ler AGE COMPOTE ler AGE m
“ Egrené de boeuf Omelette Cote de porc Roti de boeuf Poulet
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Soupe de lentilles et
Pizza C Andac =
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(@) 48] Fruit = Crumble aux pommes
2 Fruit =

LA CUISINE CENTRALE VoUS SOUHALTE UN BoN APPETLT

Informations sur les allergénes disponibles sur demande
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